
※写真はイメージです。

12
月11日金まで

ポ
イ
ン
ト

今年のおせちはセットでお得だよ！

※詳しくは11ページをご覧ください。
※この組み合わせは一例です。※特典ポイントの対象商品はカタログに掲載されている
「おせちセット」各種＋「オードブル」「お刺身」「お寿司」等です。

※写真はイメージです。

12
月11日金まで

ポ
イ
ン
ト

※詳しくは11ページをご覧ください。

今年のクリスマスはセットでお得だよ！

マルエツのクリスマスメニュー

※この組み合わせは一例です。※特典ポイントの対象商品はカタログに掲載されている
「クリスマスケーキ」各種＋「オードブル」「お刺身」「お寿司」等です。



本体15,800円
（8％税込17,064円）

S
1

お店渡し
0785-001
0785-144

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-002
0785-153
配送料金：本体300円（10％税込330円）

消費期限
1月2日●●土三段重

300
お店渡しのみ

翔鶴 
（しょうかく）

●海の幸サラダ
●ポークパストラミ
●鶏つくね串
●合鴨スモーク
●若鶏照り焼き
●照り焼きハンバーグ
●酢豚
●有頭海老塩焼き

●穀類の甘辛煮
●イカ黄金焼
●フラワーパストラミ　
●京餅手まり
●たつくり
●焼湯葉巻
●市松蒲鉾
●鮑のうま煮

壱
の
重

●大根入イカくんサラダ
●イカ真砂和え
●魚卵うま煮
●金胡麻マグロの佃煮

●黒豆
●紅白なます
●若草チーズ和え
●中華くらげ

●パリパリ松前漬け
●サーモン塩麹漬け
●味付け数の子
●にしん大漁漬け

参
の
重

●筑前煮
●梅型人参
●蓮根煮
●子持ちわかさぎ昆布
●紅あずま甘露煮
●栗甘露煮
●たたきごぼう
●高野豆腐
●ローズサーモン　

●中華帆立ひも
●トラウトサーモン西京焼き
●合鴨ロース照り焼き
●チキン三色巻き
●鮭チーズオードブル
●中華搾菜
●にしん奉書巻き
●伊達巻
●若桃甘露煮

参の重

弐の重

壱の重

販売数

NoNo..11

54㎜

193㎜
193㎜

〈内寸サイズ〉

素材：プラスチック製

三〜五人前

にしんを甘酢に漬け込み、
しょうが、人参、山菜、

魚卵を和え、
あっさりと仕上げました。

厳選したブラックタイガーの
有頭海老を、加熱蒸気でとっても

ジューシーに焼き上げました。

魚卵の中にミニブロッコリーと
ミニカリフラワーを閉じ込め、
ダイスチーズを加えマヨドレで

和えました。

丁寧に炊き上げた、
食感と香り際立つ

筑前煮です。

鮮度の良い子持ちわかさぎを
一度素焼きにして、

丁寧に昆布で巻きあげました。

くるみ、ピーナッツ、大豆、黒大豆、
えび、小魚を佃煮の製法で

炊き上げました。

にしん大漁漬け

有頭海老塩焼き

若草チーズ和え

筑前煮 子持ちわかさぎ昆布

穀類の甘辛煮
弐
の
重

おせちの
詳細は
こちら

本体14,220円
（8％税込15,357円）

早期予約10％引 12/11金まで

盛付け済冷蔵

全

品
4646

34 35

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

迷ったら
これを選んでね

マルエツオリジナル
キャラクター
まるっぴー

500500ポ
イ
ン
ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。
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今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
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当
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を

「
46
品
目
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り
込
み
ま
し
た
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お
客
様
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高
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評
頂
い
て
い
ま
す
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く
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く



本体19,800円
（8％税込21,384円）

S
2

お店渡し
0785-119
0785-003

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-114
0785-004
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済冷蔵
消費期限
1月1日●金三段重

500
お店渡しのみ

輝 
（かがやき）

優
夢
牛
を
使
っ
た
牛
し
ぐ
れ
煮
、黒
丹
波
種
の
黒
豆
、

　
　

桜
も
ち
豚
を
使
っ
た
角
煮
な
ど
、

　
　
　
　

こ
だ
わ
り
の
食
材
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

36㎜

177㎜
177㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

●鮑旨煮
●紅白蒲鉾
●市松チーズ
　南瓜ムース包み
●桜もち豚の角煮
●鮭柚庵焼
●鰆柚庵焼

●合鴨ロース
●焼蟹酢漬
●ままかり柚子酢漬
●くらげ酢
●田作り照煮
●帆立貝旨煮
●トマト＆バジルソーセージ

●伊達巻
●祝い数の子
●松前漬
●スモークサーモン
●いくら
●胡桃のキャラメリーゼ
●一口にしん昆布巻
●紅茶鴨三色巻

●なごみ巻
●紅白錦糸巻
●御所杏子
●京なます
●まぐろ昆布
●花巻蒲鉾
●ドライフルーツ
　フロマージュ

●海老艶煮
●福豆葡萄煮（金箔）
●栗きんとん
　（安納芋きんとん）
●ロースハム
●牛しぐれ煮
●六方さつま芋

●穂付筍土佐煮
●蛸桜煮
●海老沢煮
●椎茸旨煮
●三色信田巻
●捻り梅金時人参
●一口焼き湯葉

大ぶりの黒丹波種の黒豆を
じっくり煮込みました。

燻製したサーモンを
バラの様に巻き込み、

いくらをあしらった一品です。

マルエツおすすめの優夢牛を
使用したしぐれ煮です。

福豆葡萄煮（金箔）

スモークサーモン+いくら

牛しぐれ煮

壱
の
重

参
の
重

参の重

弐の重

壱の重

弐
の
重

おせちの
詳細は
こちら

柔らかく、脂に甘みと風味がある
上質な豚肉をじっくりと

煮立てました。

わかめと蒲鉾を
ひとつひとつ丁寧に巻き込んだ

創作料理です。

鮑をかつお・昆布出汁を
使い柔らかく炊き上げ

食べやすくカットしました。

桜もち豚の角煮

花巻蒲鉾

鮑旨煮

本体17,820円
（8％税込19,245円）

早期予約10％引 12/11金まで

三〜四人前

全

品
4141

33

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

32

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

ひとつひとつ
こだわりのある
おせちだよ

500500ポ
イ
ン
ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。
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今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
1
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本体12,800円
（8％税込13,824円）

本体13,800円
（8％税込14,904円）

S
4

お店渡し
0785-163
0785-164

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-165
0785-166
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-184
0785-185

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-186
0785-187
配送料金：本体300円（10％税込330円）

消費期限
1月1日●金 盛付け済冷蔵

消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

二段重

四段重

45㎜

163㎜
163㎜

〈内寸サイズ〉

素材：プラスチック製

●若鶏照り焼き
●合鴨串照り焼き
●チキン三色巻き
●イカ黄金焼
●若桃甘露煮
●筑前煮
●梅型人参
●子持ちわかさぎ
　昆布

●紅あずま甘露煮
●栗甘露煮
●有頭海老塩焼き
●穀類の甘辛煮
●たつくり
●焼湯葉巻
●市松蒲鉾
●高野豆腐
●伊達巻

●京餅手まり
●中華帆立ひも
●にしん奉書巻き
●味付け数の子
●トラウトサーモン
　西京焼き

●海老とアスパラの
　テリーヌ
●チーズオードブル
●りんごと豆腐の
　パイ包み

●博多地鶏のテリーヌ
●豚タン炭火焼
●ボロニアソーセージ
●若鶏醤油チーズ焼
●蛸マリネ
●サーモンマリネ
●まぐろ昆布
●ザーサイ
●クコの実

200
お店渡しのみ

200
お店渡しのみ

桃華 
（ももか）

S
3 葵

（あおい）

壱の重は和風のおせち料理を
それぞれお一人ずつ。
弐・参の重は和洋の味わいを
二人で楽しめる、
食卓を華やかに彩るおせちです。

洋風メニューと
ローストビーフなどの肉料理を
彩り豊かに盛り込み、
年末年始の食卓を
華やかに彩る二段重です。

スモークサーモンを
スライスし、一枚ずつ重ねて
バラのように盛り付けました。

アンデスポークの旨味を
いかしてパストラミにしました。

ほのかな甘みが
特徴の一品。

料亭が手掛ける、
上品なローストビーフです。

　食べやすく
スライスしています。

縁起物の海老を使った
テリーヌです。

　野菜のペーストと合わせ、
彩りよく仕上げました。

ふっくら艶やか、
甘さ控えめで

自然な味わいの黒豆です。

国産の鮮度の良い
片口イワシを

甘く炊いております。

ローズサーモン

アンデスポーク
パストラミ

ローストビーフ
（ブラックペッパー）

海老とアスパラの
テリーヌ

黒豆たつくり

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

本体11,520円
（8％税込12,441円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体12,420円
（8％税込13,413円）

早期予約10％引 12/11金まで

壱の重×2

弐の重
●大根入イカくんサラダ
●イカ真砂和え
●黒豆
●紅白なます
●にしん大漁漬け
●金胡麻マグロの佃煮
●サーモン塩麹漬け
●海鮮マリネ
●海の幸サラダ

弐の重
●鶏つくね串
●合鴨スモーク
●ローズサーモン
●鮭チーズオードブル

●中華搾菜
●若草チーズ和え
●中華タコ山菜
●ローストポーク

●豚角煮
●ポークパストラミ
●フラワーパストラミ
●合鴨ロース照り焼き
●完熟金柑

参の重

●ローストビーフ
　（ブラックペッパー）
●クランベリーポーク
●ブロッコリー塩茹で
●チーズインスパイシーミート
●アンデスポークパストラミ
●赤パプリカ塩茹で
●豚角煮
●ドライトマトワイン煮
●チキンマリネ

壱の重

35㎜

153㎜
153㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

全

品
2121

全

品
4444

30 31

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

ふたりで
いろいろ楽しめる
おせちだよ

お肉たっぷりが
自慢のおせちだよ

500500ポ
イ
ン
ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。

マ
ル
エ
ツ
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定
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マ
ル
エ
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あ
お
い
）

今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
1

S
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5
P
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1
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葵葵
あおいあおい

桃桃
もももも

華華
かか

二
人
前

三
人
前



47㎜

273㎜
368㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製 380㎜（外寸）

285㎜
（外寸）

259㎜（外寸）

259㎜
（外寸）

39㎜

252㎜
252㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

壱
の
重

参
の
重

弐
の
重

三〜四人前

三〜四人前

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/29火〜31●●木

宅 配
0785-212
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/29火〜31●●木

宅 配
0785-126
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済

盛付け済

本体19,800円
（8％税込21,384円）

本体15,800円
（8％税込17,064円）

S
6

京都清水五条「ほった」監修

100品目おせち

S
5

「ぎをん  や満文」
迎春おせち

冷凍

冷凍

賞味期限：冷凍にて1月31日●日
※解凍後はお早めにお召し上がりください。

賞味期限：冷凍にて1月31日●日
※解凍後はお早めにお召し上がりください。

壱
の
重

弐
の
重

二段重

三段重

二〜三人前

三〜四人前

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/29火〜31●●木

宅 配
0785-217
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/29火〜31●●木

宅 配
0785-167
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済

盛付け済

本体18,000円
（8％税込19,440円）

本体19,500円
（8％税込21,060円）

S
7

稚内中央水産

北海道
美味おせち

S
8

東京「しち十二候・ロジエ・芝蘭」監修

名店おせち（華葵）

冷凍

冷凍

賞味期限：冷凍にて1月31日●日
※解凍後はお早めにお召し上がりください。

賞味期限：冷凍にて1月31日●日
※解凍後はお早めにお召し上がりください。

壱
の
重

壱
の
重

参
の
重

参
の
重

弐
の
重

弐
の
重

三段重

三段重

40㎜

180㎜
242㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

39㎜

160㎜
160㎜

〈内寸サイズ〉

素材：発泡スチロール

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/29火〜31●●木

宅 配
0785-073
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済

本体8,700円
（8％税込9,396円）

S
9

銀座ローマイヤ

オードブル

47㎜

203㎜
303㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

冷凍

賞味期限：冷凍にて1月15日●金
※解凍後はお早めにお召し上がりください。

四人前

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

しち十二候
齋藤料理長

ロジエ
金子シェフ

芝蘭
小林シェフ

和の重に丸の内
「しち十二候」
齋藤料理長、
洋の重に恵比寿

「ロジエ」金子シェフ、
中華の重に神楽坂「芝蘭」
小林シェフが監修した
食材の魅力がたっぷり
味わえるおせちです。

北海道最北端 稚内市の
水産メーカーが作ったおせちです。
主原材料はすべて北海道産に限定し
丹精込めて作り上げた
北海道づくしのおせちです。

多
彩
な
食
材

１
０
０
品
目
！

本体17,820円
（8％税込19,245円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体7,830円
（8％税込8,456円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体14,220円
（8％税込15,357円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体17,550円
（8％税込18,954円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体16,200円
（8％税込17,496円）

早期予約10％引 12/11金まで

京都の名店
「祇園さゝ 木」で
修業した店主 
堀田 功雄氏が
監修したおせち。
二段で100品目を
詰合せた豪快な
おせちです。

ローマイヤレストラン
銀座店シェフ監修のオードブル。
洋風料理をお肉・魚介・
スイーツまで彩りよく盛り付けた
特別な日の食卓を
華やかに彩るオードブルです。

京都「ぎをん や満文」が
監修したおせち三段重。
一の重は定番の品を取り揃え、
二の重は魚や肉などを盛り込み、
三の重はお子様から大人の方まで
楽しめるおせちです。

大判！
ボリューム
満点おせち

全

品
100100

全

品
6464

全

品
4444

全

品
5555

全

品
2121

28 29

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

500500ポ
イ
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ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。

料
亭
お
せ
ち
　
　
　
冷
凍

銘
店
・
洋
風
お
せ
ち
　
　
　
冷
凍

今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
1

S
31〜P

5
P
8 、 〜M

1
M
30



三〜五人前二〜三人前

本体15,000円
（8％税込16,200円） 本体27,800円

（8％税込30,024円）

本体12,800円
（8％税込13,824円）

本体17,800円
（8％税込19,224円）

三〜五人前
S

13
吉祥 （きっしょう）

S
12
迎春 （げいしゅん）

S
10
曙 （あけぼの）

お店渡し
0785-011
0785-104

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-012
0785-127
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-150
0785-062

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-064
0785-013
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-015
0785-145

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-016
0785-154
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-009
0785-110

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-010
0785-133
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済冷蔵
盛付け済冷蔵

盛付け済冷蔵 盛付け済冷蔵

消費期限
1月2日●●土三段重

三〜五人前
S

11
宝華 （ほうか）

消費期限
1月2日●●土三段重

消費期限
1月2日●●土三段重

消費期限
1月2日●●土三段重

壱
の
重

壱
の
重

壱
の
重

壱
の
重

参
の
重

参
の
重

参
の
重

参
の
重

弐
の
重 弐

の
重

弐
の
重

弐
の
重

35㎜

157㎜
248㎜

〈内寸サイズ〉

素材：PSP製

45㎜

163㎜
163㎜

〈内寸サイズ〉

素材：プラスチック製
54㎜

193㎜
193㎜

〈内寸サイズ〉

素材：プラスチック製

55㎜

235㎜
235㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

和風、洋風、中華の食材を
三段重に分けて盛り込みました。
お好きなものを取り分けて
お楽しみください。
見た目にも鮮やかで、
食卓を彩ることができます。

少しずつ色 な々食材を楽しめる三段重です。
「少量でよいが、
お正月は少し豪華に・・・」
というご要望にお応えしました。

お正月のおめでたい席に合わせ、
「海の幸」「山の幸」を豪華に盛り込みました。
大切なお客様用にご親族の
お集まりにご活用ください。
和風と洋風を豪華に取り混ぜた
渾身の一品です。

伝統的な「おせち」の雰囲気を損なわず、
「海の幸」「山の幸」の素材の持ち味を生かし
万人向けに内容を厳選した逸品です。
お子様からお年寄りまで
ご満足いただける商品です。

本体25,020円
（8％税込27,021円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体16,020円
（8％税込17,301円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体11,520円
（8％税込12,441円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体13,500円
（8％税込14,580円）

早期予約10％引 12/11金まで

全

品
3636

全

品
5252

全

品
4343

全

品
3939

26 27

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。
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※詳しくは11ページをご覧ください。

玉
清
お
せ
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今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
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玉
清

厳
選
さ
れ
た「
海
の
幸
」「
山
の
幸
」を

彩
り
よ
く
盛
り
込
ん
だ
、

渾
身
の「
お
せ
ち
料
理
」で
す
。



本体36,000円
（8％税込38,880円）

S
16
加賀屋 
和風三段重 
きらめき

盛付け済冷蔵

お店渡し
0785-213

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/31●木

宅 配
0785-196
配送料金：本体300円（10％税込330円）

消費期限
1月1日●金三段重

45㎜

183㎜
183㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

壱
の
重

参
の
重

弐
の
重

四人前

本体55,000円
（8％税込59,400円）

本体32,000円
（8％税込34,560円）

S
17
金沢迎賓館与段重 

（かなざわげいひんかんよだんじゅう）

お店渡し
0785-157

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

お店渡し
0785-216

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-139
0785-101
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-214
0785-215
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済冷蔵 盛付け済冷蔵

打出の小槌

分銅

巻物

丁字

七宝

金嚢宝珠

壱
の
重

参
の
重

与
の
重

弐
の
重

S
18
宝尽くし （たからづくし）

二〜三人前
三〜四人前

三〜四人前

消費期限
1月1日●金四段重 消費期限

1月1日●金
四段
七枡

45㎜

183㎜
183㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

42㎜

46㎜

92㎜

92㎜

203㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

40㎜

174㎜
174㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

壱
の
重

参
の
重

与
の
重

弐
の
重

本体20,500円
（8％税込22,140円）

本体30,000円
（8％税込32,400円）

S
15

わらびの里

京の料亭
三段重

お店渡し
0785-019
0785-058

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-022
0785-082
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-207
0785-208

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-203
0785-206
配送料金：本体300円（10％税込330円）

京都らしい棒鱈旨煮や鮭柚庵焼、
出汁が染み込んだ炊きものなど
ボリュームたっぷりの三段重です。

京都の料亭が贈る四段重です。
自社で煮付けたアワビや大ぶりな帆立に加えて
多彩なお肉料理を彩り良く盛り付けた、
和洋折衷のおせちです。

盛付け済冷蔵

S
14

わらびの里

京の料亭
与段重
四段重 消費期限

1月1日●金 盛付け済冷蔵

四〜五人前

36㎜

177㎜
177㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

壱
の
重

参
の
重

弐
の
重

消費期限
1月1日●金三段重

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら おせちの

詳細は
こちら

お正月に相応しく縁起の良い宝尽くしの文様が入った七つのお重に
お肉料理・昆布〆・煮物や焼物の吹き寄せなど多彩な味わいを盛り込みました。

お正月らしい祝い肴や数 の々口取り、郷土料理のかぶら寿し・
昆布〆の他多彩なお肉料理など彩りも味わいも豊かな四段重です。

本体18,450円
（8％税込19,926円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体27,000円
（8％税込29,160円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体28,800円
（8％税込31,104円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体49,500円
（8％税込53,460円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体32,400円
（8％税込34,992円）

早期予約10％引 12/11金まで

全

品
5959

全

品
4545

全

品
5959 全

品
5050

全

品
4949

おせちの
詳細は
こちら

総料理長が厳選した食材を豊富に使い、
ひとつひとつ真心を込めてご用意させて頂きました。
能登の里山里海が育んだ豊かな味覚を、
彩り鮮やかな加賀屋伝統の祝い膳にしました。

25

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。
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●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。
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※詳しくは11ページをご覧ください。

北
陸
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せ
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料
亭
お
せ
ち

今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
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四〜五人前

四〜五人前

白松お重箱に盛り付けの一箸一箸に風趣を凝らし、
焼ロブスターが存在感を醸し出す、
和の美味二段重と、イタリアンテイストな洋風一段重の
和洋コラボおせち料理50品をご堪能ください。
価値ある酒肴3品〔化粧袋に別包〕もお届けいたします。

三世代の親子がお正月を共に祝う
バラエティ豊かな味わいのおせちです。

本体17,500円
（8％税込18,900円）

S
21
親子三代おせち

お店渡し
0785-037

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-102
0785-134
配送料金：本体300円（10％税込330円）

盛付け済冷蔵

42㎜

215㎜
215㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

消費期限
1月2日●●土三段重

壱の重…【伝統の重】おせちの謂れの食材を盛り
込み、節句を大切にする祖父母世代を
ターゲットにした重

弐の重…【オードブルの重】父母世代がお酒と共
に食卓を囲むシーンをイメージした重

参の重…【つどいの重】お子様も喜ぶ洋風料理、
お肉料理や甘味を盛り込んだ重

壱
の
重

参
の
重

弐
の
重

本体22,000円
（8％税込23,760円）

本体22,500円
（8％税込24,300円）

S
20

京都料亭みのり

白松お重箱
和洋三段

S
19

千賀屋（せんがや）

彩華千 

（さいかせん）

お店渡し
0785-146

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

お店渡し
0785-176

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-124
0785-125
配送料金：本体300円（10％税込330円）

三段重 消費期限
1月1日●金 盛付け済冷蔵

三段重 消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

弐
の
重

弐
の
重

三人前

35㎜

186㎜
186㎜

〈内寸サイズ〉

素材：木製

39㎜

245㎜
245㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

創業者
千賀信明氏

壱
の
重

壱
の
重

参
の
重

参
の
重

酒
肴
三
品

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/31●木

宅 配
0785-161
配送料金：本体300円（10％税込330円）

39㎜

168㎜
168㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

壱
の
重

壱
の
重

参
の
重

弐
の
重

弐
の
重

伝統の技を
極めた祝い肴を、
彩り豊かに盛り込んだ
和のおせちを
ご堪能ください。

本体10,800円
（8％税込11,664円）

本体19,800円
（8％税込21,384円）

S
23
慶 （よろこび）

S
22
饗宴 （きょうえん）

お店渡し
0785-108

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

お店渡し
0785-171

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

盛付け済
三段重 消費期限

1月2日●●土

冷蔵

二段重 消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/31●木

宅 配
0785-131
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/31●木

宅 配
0785-172
配送料金：本体300円（10％税込330円）

三〜四人前

四〜五人前

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

39㎜

247㎜
308㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製
風呂敷で包んで

お届けいたします。

本体20,250円
（8％税込21,870円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体19,800円
（8％税込21,384円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体15,750円
（8％税込17,010円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体17,820円
（8％税込19,245円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体9,720円
（8％税込10,497円）

早期予約10％引 12/11金まで

全

品
6161

全

品
5959

全

品
7777

全

品
3535

4人前の年越しそばを
一緒にお付けします
北海道産そばを使用した香り高い

「五割なまそば」とつゆ、
祝い箸5膳をセットにしました。

61品目という圧倒的な品揃えで、
伝統的な和の意匠と現代的な
洋の感性を融合させました。
三世代が集う賑やかなお正月の
主役にふさわしい、ボリュームと
バラエティを兼ね備えた
おせち料理です。

和・洋・中のごちそうを、彩り鮮やかに詰合せ。
年越しそばも付いて、大晦日から楽しめるおせちです。

全5050品＋
酒肴33品

お店渡し
0785-171

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

22 23

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

500500ポ
イ
ン
ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。
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今年のおせちはセットでお得だよ！ 11、20〜35ページおせち オードブル・お刺身・お寿司等 12〜19ページ〜S
1

S
31〜P

5
P
8 、 〜M

1
M
30

たこ照焼 
焼き工程の前に蒸し工程を入
れて、柔らかく仕上げました。

しめさば数の子和え
酸味と粒々の食感がお酒の
肴にぴったりです。

味付飛龍頭
豆腐の優しさと具材が織りな
す京風だしの味わい。

新具材も入りました！



本体11,800円
（8％税込12,744円）

本体22,000円
（8％税込23,760円）

本体10,000円
（8％税込10,800円）

本体8,800円
（8％税込9,504円）

本体11,000円
（8％税込11,880円）

本体6,800円
（8％税込7,344円）

本体11,800円
（8％税込12,744円）

S
29
新春オードブル

S
28

北海道フレンチレストラン アンサンブル

洋風オードブル
二段重

S
25
順華 （じゅんか）

S
24

千賀屋（せんがや）

舞千  （まいせん）

S
30

中華オードブル

お店渡し
0785-039
0785-040

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-008
0785-072
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-174
0785-175
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-061

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

お店渡し
0785-177

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-063
0785-071
配送料金：本体300円（10％税込330円）

承り期間▶	12/22●火18時まで
宅 配 日▶	12/31●木

宅 配
0785-162
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-021
0785-049

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-129
0785-050
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-106
0785-017

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-060
0785-168
配送料金：本体300円（10％税込330円）

お店渡し
0785-025
0785-029

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
	 12/30●水お渡し日▶
	 12/31●木
承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-032
0785-033
配送料金：本体300円（10％税込330円）

三〜五人前

三人前

三〜五人前

和洋中の食材を厳選し彩り鮮やかに豪華に盛り込みました。
ご家族、仲間が集う場面の一品としておすすめです。

お正月の雰囲気と内容を
十分に盛り込んだ一品です。

お子様にも人気のある
中華食材を丹精込めて盛り込みました。
ご家族の団欒のひとときにご利用ください。

33㎜

185㎜
369㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

30㎜

153㎜
243㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

40㎜

292㎜

〈内寸サイズ〉

素材：プラスチック製

36㎜

227㎜
227㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

S
26

京都みのり

竹林一段重 
（ちくりんいちだんじゅう）

二人前

二人前

S
27
宝船 （たからぶね）

一人前

消費期限
1月1日●金 盛付け済冷蔵

消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

盛付け済冷蔵

消費期限
1月2日●●土 盛付け済冷蔵

37㎜

160㎜
213㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

消費期限
1月2日●●土二折

一人前×二折

35㎜

217㎜
217㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

国産野菜の炊き合わせ
と宮崎県産若鶏のミート
ボールと野菜の甘酢和えは
個包装にてお届けします

使用原材料の詳細はこちらからご覧になれます。
http://www.ishiifood.co.jp/

原材料に卵・乳・小麦・えび・かに・そば・落花生・
くるみ・カシューナッツは使用していません。
（使用している調味料に小麦は含まれていません。）

壱
の
重

国
産
野
菜
の

炊
き
合
わ
せ

弐
の
重

46㎜

155㎜
155㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

本体17,400円
（8％税込18,792円）

S
31

石井食品

イシイののぞみ

承り期間▶	12/22●火18時まで
	 12/30●●水宅 配 日▶
	 12/31●木

宅 配
0785-128
0785-046
配送料金：本体300円（10％税込330円）

二〜三人前

盛付け済冷蔵

二段重 消費期限
1月1日●金 盛付け済冷蔵

38㎜

182㎜
282㎜

〈内寸サイズ〉

素材：紙製

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

おせちの
詳細は
こちら

本体9,900円
（8％税込10,692円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体9,000円
（8％税込9,720円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体7,920円
（8％税込8,553円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体6,120円
（8％税込6,609円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体15,660円
（8％税込16,912円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体10,620円
（8％税込11,469円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体19,800円
（8％税込21,384円）

早期予約10％引 12/11金まで

本体10,620円
（8％税込11,469円）

早期予約10％引 12/11金まで

全

品
2525

全

品
4242

全

品
3232

全

品
2525

全

品
1616

全

品
2222

全

品
3535

全

品
2626

お店渡し
0785-173

承り期間▶	12/27●●●日18時まで
お渡し日▶	12/31●木

消費期限
1月2日●●土

二段重
+個包装

「素材のもつ力をいかす」を
モットーとする現代フランス料理の
味わいをぎゅっと詰合わせた、
洋風オードブル二段重。
お正月の食卓に華を咲かせます。
焼ロブスターを入れ
豪華なおせちに仕上げました。

お二人で過ごす穏やかな新春のために仕立てた、
清楚で愛らしい二折のおせちです。
小ぶりな仕切りに彩りよく並べられた献立が、
寄り添う二人の時間に華を添えます。

受け継がれてきた味に
古都の四季の
移ろいを映す京料理。
和食の妙味を
詰合わせた、
３5品目入りの
大きめの一段重
おせち料理。

一人用の食べ切りサイズなので、
お一人様でもお客様用としても
最適です。

20 21

●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

食物アレルギーに配慮したおせち

今年のおせちはセットでお得だよ！ 500500ポ
イ
ン
ト

ポ
イ
ン
ト プレゼント！

※詳しくは11ページをご覧ください。
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ご指定日に、店舗でお渡しいたします。

※商品により承り期間、宅配日が異なります。宅  配

お店渡し

おせちはオンラインデリバリー、
インターネットでもご注文頂けます！
オンラインデリバリーでのご注文なら
配送料：本体200円（10%税込220円）

「ボーナスポイント」がどんどん！たまる！
WAON POINTがたまるカードご利用で、ボーナスポイント対象商品をご購入
いただくと基本のポイントに加えて、ボーナスポイントをプレゼント！
※基本とは200円（税抜）で1WAON POINTを進呈をさします。
※お酒ギフトを除く、おせち、クリスマスケーキカタログ掲載商品が対象。配送料は対象外です。
※電子マネーWAONは対象外となります。

（ポイント進呈について）●WAON POINTがたまるカードをお持ちのお客さまが対象となります。●キャンペーン期間中、マルエツ、リンコスでWAON POINTがたまるカードを提示してご利用いただき、1回
の会計内でカタログに掲載されているクリスマスケーキ各種またはおせちセットいずれか1点とカタログに掲載されている「オードブル」「お刺身」「お寿司」各種いずれか1点を1セットご購入ごとに500ポイント
進呈させていただきます。●1回の会計内およびキャンペーン期間中の購入セット数に上限はありません。●状況によりWAON POINTの進呈日が前後する場合がございます。あらかじめご了承ください。●
WAON POINTは、お会計時に提示いただいたWAON POINTがたまるカードに進呈いたします。ポイント進呈時に有効なWAON POINTがたまるカードが必要となります。●ポイントカードが無効になって
いる場合は、本キャンペーンに参加することはできません。特典ポイントは、smart WAONウェブサイトをご確認ください。●ポイント履歴には「マルエツ　キャンペーンポイント」と表示されます。●ポイントで
のお支払いやキャッシュレス決済等のお支払い方法の条件はございません。●特典ポイントはレシート印字されません。WAON POINTの取扱のない店舗ではWAON POINTは進呈されません。

※ポイントは2027年1月25日（月）頃進呈予定です。（状況により進呈日が前後する場合がございます、あらかじめご了承ください。）※一部お取り扱いのない店舗もございます。

緒に食べられる飼い主さまも一
みんなで分け合える、
やさしさ仕立ての
クリスマスケーキセット。

華やかなローズとサンタの飾りで楽しむ、
愛犬と一緒のクリスマス。

定番のおいしさを
お正月仕様で楽しむ、ごちそうセット。

容器サイズ135×135×40（mm） 
①照焼チキン ②温野菜(いんげん) 
③花型人参 ④ハンバーグ
⑤温野菜(ブロッコリー) ⑥彩り野菜のポテト
⑦モロヘイヤうどん ⑧花びらかまぼこ

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフデリ
お正月料理

ホットドッグ

P
7

ネコちゃん好みのおいしさを
詰め込んだ、華やかなおせち。

開けるたび心躍る、
小さなお重の贅沢時間。

（8％税込3,780円）
本体3,500円

容器サイズ96×96×44（mm）
①ローストビーフ ②温野菜（ブロッコリー） 
③温野菜(いんげん) ④ベビー帆立の甘露煮
⑤花型豆乳がんも ⑥出汁巻玉子 
⑦ミートローフ ⑧花びらかまぼこ 
⑨彩り野菜とチキンのあんかけ豆腐

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフデリ
玉手箱おせち

ホットドッグ

P
6

絵馬をイメージしたお重で、
見た目から楽しむ招福おせち。

容器サイズ131×150×47（mm）
①黒豆入りがんも ②温野菜(ブロッコリー)
③白身魚の桃色しんじょう
④モロヘイヤうどん ⑤花びらかまぼこ 
⑥馬肉のしぐれ煮 ⑦スモークチキン  
⑧温野菜(いんげん) ⑨ぶり照焼 ⑩花型人参

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフデリ
招福おせち

ホットドッグ

P
5

（8％税込3,240円）
本体3,000円

容器サイズ96×96×54（mm）
①スモークチキン ②温野菜(パプリカ) 
③温野菜(ブロッコリー) ④田作り
⑤サイコロ豆腐 ⑥花びらかまぼこ
⑦白身魚の桃色しんじょう
⑧かぼちゃきんとん魚粉のせ

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフデリ
ネコちゃんおせち

ホットドッグ

P
8

※商品によりお渡し日が限られるものがあります。

■ おせち（お店渡し）
承り期間▶12月27日●日18時まで お渡し日▶12月30日水・31日●木

■ おせち（宅配）
●お申し込み時、郵便番号の記入をお願い申し上げます。

※離島等一部宅配できない地域がございます。

承り期間▶12月22日●火18時まで 宅 配 日▶12月30日●水・31日●●木

●商品のご注文時にご希望のお渡し時間をお申し出ください。

■ ケーキ（宅配）

※商品により承り期間、お渡し日の期間が異なるものがあります。

■ ケーキ（お店渡し）

■ インターネットから24時間いつでもご注文いただけます。※楽天市場、Yahoo！ショッピングでご注文の際はWAON POINT対象外となります。
※承り最終日は15時まで

ウェブサイトからの
お申し込み

ウェブサイトからの
お申し込みマルエツ　クリスマス 検 索

配送料金
について 全国一律本体300円（10％税込330円）

オンラインデリバリーでのご注文なら配送料：本体200円（10%税込220円）
※同じお届け先さまに同一商品を複数個お届けする際は、1個分の配送料金（10％税込330円）となります。
（「マルエツ 楽天市場店」、「マルエツ Yahoo!ショッピング店」は送料無料）

マルエツ　おせち 検 索

承り期間▶12月11日●●金●18時まで

承り期間▶12月16日●●●水18時まで お渡し日▶12月22日火〜25日●●●金

承り期間▶12月6日●●日18時まで お渡し日▶12月19日土〜20日●●●●●●●●●日

●代金は、商品のご注文時にお支払いください。  ●商品は売り切れ次第、販売終了となります。 
●写真の色は印刷のため、実物と異なる場合がございます。 ●写真はすべて盛付例となっております。 
●天候不順等により一部変更になる場合がございます。ご了承ください。 ●祝箸は同封されておりません。 
●　　　　  解凍方法 ： 冷蔵庫内で段ごとに広げ24時間、解凍後はお早めにお召し上がりください。
●おせち料理につきましては、クール便（冷蔵もしくは冷凍）にて宅配いたします。
　ご家庭では、指定の保存方法にて消費期限内にお召し上がりください。 
●お店渡し商品はインターネットの注文はできません。 
●環境保全の為、マイバッグ持参にご協力ください。

冷 凍

❶承り時、伝票に記載されたご住所以外へお届け先が変更（転送）された場合、追加の運賃が発生いたします。 ❷Scan&Goからのお申し込みはできません。 ❸12月31日木は天候
及び交通事情によりお届け時間が遅くなる場合があります（時間指定は承っておりません）。 ❹1月1日金〜2日土が店休日の店舗では1月1日金〜2日土に商品のお渡しが出来ま
せん。詳しくは従業員にお問い合せください。 ❺承り期間を過ぎてのキャンセル及びお申し込み内容の変更はできません。 ❻カタログに記載している写真は実際の商品と多少異
なる場合がありますのでご了承ください。 ❼ご予約商品の宅配に関するお問い合せ先　マルエツギフトセンター（船橋市）0120-100897　お問い合せ時間　午前9時〜午後6時

お申し込みの
ご注意

冷凍温度帯の保冷状態でお届けします。
一部お届けできない地域がございます。

1 都 7 県
配送します。

本州全域配送します。
（北海道・四国・九州・
沖縄及び離島は除く）

このマークの商品は
配送のみ承ります。

1都7県に限らせていただきます。（離島は除く）
●首都圏配送 宅配日 12月30日水・31日●木

宅 配 日▶12月22日●火〜23日●●水
※日付指定はできません。

承り期間▶12月12日●土18時まで 宅 配 日▶12月29日●火〜30日●水
※日付指定はできません。

■ 宅配専用ペットおせち（　　〜 　　の商品）P5 P8

●本州全域配送 宅配日 12月29日●●火〜31日●●木
　　 、 　　、 　　 、 　　、 　　の商品は本州全域配送します。

（北海道、四国、九州、沖縄、離島は除く）宅配日のご指定はできません。
S7 S8S5 S6 S9

（8％税込2,592円）
本体2,400円

（8％税込4,536円）
本体4,200円
承り期間▶	12/12土18時まで
宅 配 日▶	12/29●火〜30水

宅 配 4580-136

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。

承り期間▶	12/12土18時まで
宅 配 日▶	12/29●火〜30水

宅 配 4580-135

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。

承り期間▶	12/12土18時まで
宅 配 日▶	12/29●火〜30水

宅 配 4580-134

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。

承り期間▶	12/12土18時まで
宅 配 日▶	12/29●火〜30水

宅 配 4580-133

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。 あごだし風味あごだし風味

ジュレジュレ

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。
※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

■ 宅配専用ペットケーキ（　　〜　　の商品）

※下記地域への宅配は承っておりません。
北海道 ： 利尻郡、礼文郡　東京都 ： 伊豆諸島の大島町・八丈町・利島村・新島村・神津島村・
三宅村・御蔵島村・青ヶ島村、小笠原諸島の小笠原村　島根県 ： 隠岐郡   長崎県 ： 対馬市　
鹿児島県 ： 奄美市、西之表市、薩摩川内市の里町里、上甑町、下甑町、鹿島町、大島郡、熊毛郡、
鹿児島郡　沖縄県 ： 石垣市、宮古島市、八重山郡・島尻郡の北大東村・南大東島・粟国村・
伊是名村・伊平屋村・久米島町・座間味村・渡嘉敷村・渡名喜村・宮古郡 
※その他一部宅配できない地域がございます。

P1 P4
承り期間▶12月11日●●金18時まで 宅 配 日▶12月22日●火〜23日●水

※日付指定はできません。

ワンちゃんと
ネコちゃんが楽しめる
チーズケーキ風スイーツ。

（8％税込1,296円）
本体1,200円
内容物サイズ直径60×50（mm）

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフCat&Dogの
チーズケーキ風

ホットドッグP
4

ホワイトクリスマスを
イメージした、まっしろな
豆乳クリームのケーキ。

（8％税込1,706円）
本体1,580円

内容物サイズ60×60×65（mm）
〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフサンタさんの
Xmasケーキ

ホットドッグP
3

（8％税込1,944円）
本体1,800円
内容物サイズ直径50×60×50（mm）

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフ
やさしいスイーツ
Xmasケーキセット

ホットドッグ

P
2

（8％税込2,052円）
本体1,900円
内容物サイズ90×90×50（mm）

〈賞味期限：冷凍にて2027年1月31日〉

コミフ愛犬と楽しむ
Xmasケーキ

ホットドッグ

P
1

承り期間▶	12/11金18時まで
宅 配 日▶	12/22●火〜23●水

宅 配 4580-138

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。

承り期間▶	12/11金18時まで
宅 配 日▶	12/22●火〜23●水

宅 配 4580-137

配送料金：本体300円（10％税込330円）
※宅配日のご指定はできません。

※宅配日のご指定はできません。
配送料金：本体300円（10％税込330円）

宅 配
4580-132

承り期間▶	12/11金18時まで
宅 配 日▶	12/22●火〜23●水

※宅配日のご指定はできません。
配送料金：本体300円（10％税込330円）

宅 配
4580-131

承り期間▶	12/11金18時まで
宅 配 日▶	12/22●火〜23●水

10 11

500ポイントもらえる！1セットごとに

対象商品

2026年9月19日（土）～2026年12月27日（日）お買い上げ期間

対象商品いずれか

1点
いずれか

1点

カタログに掲載されている
「クリスマスケーキ」「おせちセット」各種1点

1会計で カタログに掲載されている
「オードブル」「お刺身」「お寿司」等各種1点

同時
ご購入で

今年のクリスマス・おせちはセットでお得だよ！

カタログに掲載されている
「クリスマスケーキ」「おせちセット」各種

カタログに掲載されている
「オードブル」「お刺身」「お寿司」等




