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店舗概要

２０２３年５月１７日

「マルエツ 川口樹モールプラザ店」オープンのお知らせ

※画像はイメージです

１１．店舗名 マルエツ 川口樹モールプラザ（かわぐちじゅもーるぷらざ）店
１２．オープン日時 ２０２３年５月２４日（水）午前９：００オープン
１３．住所 埼玉県川口市栄町３丁目１３番１号
１４．電話番号 ０４８－２５９－０８００
１５．売場面積 １,０４１㎡ (３１５坪）
１６．建物構造 鉄筋コンクリート造/地下２階、地上２８階建(当社店舗は１階)
１７．店長名 松尾 渉（まつお わたる）
１８．従業員数 ８１名（８時間換算）
１９．年間売上高目標 １９．１億円
１０．営業時間 ９：００～２５：００
１１．取扱品目 青果・鮮魚・精肉・惣菜・ベーカリー・日配食品・一般食品・日用雑貨
１２．駐車場 ６８台（共用）
１３．駐輪場 ２７４台（共用）

このたび、お客さまのニーズやマーケットの環境変化に対応し、リアル店舗ならではの強みを活かした
お店として、マルエツ川口樹モールプラザ店が誕生いたします。
「鮮度」「商品との出会い」「ストレスゼロ」「繋がり」といった４つの価値をご提供するとともに、
サステナブルな社会の実現に貢献するお店づくりをすすめてまいります。また、優しい挨拶と接客で
地域に親しまれるお店を目指してまいります。

２０２３年５月２４日（水）、埼玉県川口市に「マルエツ 川口樹モールプラザ店」をオープンいたしますので、

その概要についてご案内いたします。

ショッピングモール「樹モールプラザ」は、川口銀座商店街（樹モール）に
面して建つ複合施設です。マルエツをはじめとしたショッピング施設のほか、
飲食店や医療施設、子育て支援施設等、約４０店舗が入店しています。
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※掲載の写真は全てイメージです

「高鮮度」・「出来たて」にこだわった、当社にしかない魅力的な商品との出会い

【鮮度抜群の生鮮食品と出来たてのお惣菜】

青果では、契約農園で育てた、
生で食べられる「サラダかぶ」
のほか、真っ赤になるまで
じっくり育てた「トマト」等、鮮度
にこだわった商品や、地元
埼玉県産の野菜を販売する
「農家さんの直売所」コーナー
を展開いたします。
果物は旬にこだわった商品を
豊富に取り揃えます。
花は、季節の切り花を中心
に品揃えいたします。

鮮魚では、まぐろやサーモンの
品揃え（さくやお造り）を強化
いたします。鮮魚寿司「魚悦」
では、旬の魚をネタにした握り
寿司のほか、具の大きい巻物
を展開いたします。
また、あじやえび、ほたてなどの
手仕込み「チルドフライ 」を
品揃えいたします。
生魚の二枚おろし、三枚おろし
など調理加工も喜んで承ります。

精肉では、豊富な品揃えで
地域No.１の焼肉売場を展開
いたします。また、自家製飼料
にこだわる千葉県旭市イワイ
牧場で成育 された 、 キ メ
細かい肉質と上品な甘みが
特 徴 の 雌 牛 限 定 当 社
オリジナル 『優夢牛 』や、
サフォーククロスラム肉を
品揃えいたします。
また、馬刺し、焼き鳥といった
冷凍肉の品揃えを強化いたし
ます。

惣菜では、店内で１枚１枚丁寧
に生地を伸ばし、専用窯で焼き
上げた『窯焼きピッツァ』のほか、
「手焼き玉子焼き」、「広島風
お好み焼き」等の鉄板焼き
メニューを展開いたします。
また、青果の焼き芋を使用した
「焼き芋カスタードブリュレ」を
は じめ 、 北海道産原料に
こだわった粒あん・もち米を
使用した、当社自慢の「甘さ
控えめ手包みおはぎ」を品揃え
いたします。

ベーカリーでは、加水率の高い
パン生地を使用し、もちもち
食感にこだわった「小麦の香り
ともっちり食感が楽しめるパン・
ド・ロデヴ」を品揃えいたします。
また、フランス産ＡＯＰ発酵
バターを使用したこだわりの
クロワッサンと、カマンベール
チーズやハムを挟んだクロ
ワッサンサンドを品揃えいたし
ます。
スイーツでは、季節のフルーツ
を使用した「タルト」を展開
いたします。

各売場でお酒に合うおつまみ
商品を強化いたします。精肉
では、お肉屋さんのオードブル
コーナーで、ローストビーフや
合鴨ロースト等を販売いたし
ます。鮮魚では、たこキムチや
サーモンクリームチーズ等の
「お魚屋さんのおつまみ」を
展開いたします。日配食品
で は 、 洋風 を 中心 と し た
伍魚福の商品と、銘産の練り
商品などを集合にて展開
いたします。
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【自信を持っておすすめするこだわりの商品や、地元商品・有名店の人気商品】

当社が自信を持ってお客さま
のために選び抜いた商品を
『ｍａｒｕｅｔｓｕ３６５』として、食品
から日用品まで各売場で展開
いたします。
こだわりの品質の商品は「黒」
お手頃な価格の商品は「緑」の
ＰＯＰを目印として、お客さまに
分かりやすくご案内いたします。

【ウェルネス（健康）やサステナブルの実現につながる商品】

※掲載の写真は全てイメージです

おいしく食べながら、からだに
必要な栄養素を補ったり余分
にとりがちなモノを減らすこと
をご提案するため、「もっと
からだにイイコト！」をアイコン
とした売場を展開いたします。
特に加工食品では、卵不使用、
乳成分不使用や小麦不使用と
いったアレルギー対応商品を
コーナーにて展開し、商品ごと
にＰＯＰを使い、分かりやすく
表示いたします。

埼玉県産の地元商品を多数
品揃えいたします。日配食品
では、新吉の大幅ひもかわ
うどんや肉汁うどん、有名店
のラーメンといった生麺などを
販売いたします。
加工食品では、川島屋の
草加せんをはじめとした埼玉
の米菓や、小山本家酒造の
金紋世界鷹等の地酒 を
販売いたします。

こだわりの商品として、日配
食品のナチュラルチーズ売場
では「花畑牧場」の商品を
コーナーにて展開いたします。
加工食品では、特に若い世代
に人気のエスニック、輸入
菓子、エナジードリンク 、
クラフトビール、韓国酒など
の品揃えを強化いたします。

Ｕ.Ｓ.Ｍ.Ｈｏｌｄｉｎｇｓのサステナ
ブルなプライベートブランド
『グリーングロワーズ』の商品
を販売いたします。自社工場
の密閉された衛生的な栽培棚
で 、生育を科学的に制御
され育った、洗わずに食べ
られるレタスや、えんどう豆の
たんぱく質を主原料とした
「ビヨンド・ビーフ」を品揃え
いたします。

惣菜では、管理栄養士監修の
「ＰＦＣバランス」や「食塩相当
量 」 等 を 考 慮 し 、 野 菜 を
ふんだんに使用したお弁当を
販売いたします。
ベーカリーでは、 「ビヨンド・
ビーフ」とフレッシュトマトを
使用したバーガーを品揃え
いたします。
※ＰＦＣバランスとは
1日の摂取カロリーに対して
「タンパク質・脂質・炭水化物」の割合が
どのくらいあるか示した指標です。



© Copyright 2023 The Maruetsu Inc.

Page 4 of 7

※掲載の写真は全てイメージです

多様な決済・お買物手段と価値ある情報をご提供

地域との繋がりやサステナブルな社会の実現に向けた取り組み

当店の取り扱い商品の中から
約２ ,０００品目を、 「Ｕｂ ｅ ｒ
Ｅａｔｓ」Ｗｅｂサイトやアプリから
ご注文いただけます。ご注文
後、平均３０分 （ ※ ）程度で
お客さまの元へお届けいたし
ます。

（※）天候、その他の要因により、到着
時間が変動する場合がございます。

お客さまがご自身のスマート
フォンで商品登録を行い、
レジに並ばずスピーディに
お買物ができるスマートフォン
決済サービス「Ｓｃａｎ＆Ｇｏ」が
ご利用いただけます。また、
フルセルフレジを導入する
な ど 、 多様な会計手段を
ご提供し、レジ待ち時間の
解消につなげてまいります。

店内に「ｉｇｎｉｃａサイネージ」を
設置し、当社オリジナル商品や
Ｕ.Ｓ.Ｍ.Ｈ開発商品ｅａｔｉｍｅの
紹介など、お客さまにとって
価値ある情報をご提供いたし
ます 。 また 、 「 Ｌ Ｉ Ｎ Ｅ公式
アカウント 」による「友だち
追加」やマルエツチラシアプリ
から、お得なクーポンやチラシ
情報など、日々のお買物に
役立つ情報をお客さまへ直接
お届けいたします。

■親近感やブランドメッセージを体現した店舗づくり

健康で豊かな食生活を通した、地域の皆さまの『Ｗｅｌｌ－ｂｅｉｎｇ（ウェルビーイング）』* への道のりを
旅に例え、一連のプロセスのコンセプトを『Ｗｅｌｌ－ｂｅｉｎｇ Ｊｏｕｒｎｅｙ（ウェルビーイング・ジャーニー）』
と据え置き、この旅に寄り添うことを目指して空間の構成を検討しました。
*持続的に心身と社会的に健康である状態

青果や生鮮など自然により
近い商品で構成されている
売場外周は有機的で暖かい
設えとし、調味料や飲料など
の加工食品で構成される
内側は無機質でモダンな
デザインを展開することで、
全体としてメリハリをつけな
がら『ちょっぴり幸せになる』
購 買 体 験 を お 客 さ ま に
ご提供いたします。

お客さまを暖かくお出迎えする青果コーナー モダンな街中をイメージしたレジエリアと
一般食品コーナー

店舗外装のグラフィック
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■フードドライブ活動

地域との繋がりやサステナブルな社会の実現に向けた取り組み

■ペットボトルキャップから生まれた買い物カゴ導入

マルエツで店頭回収したペットボトルキャップの
再生原料を約３０％使用した買い物カゴを導入し、
プラスチックとＣＯ₂の削減に貢献いたします。

■ＦＳＣ®認証を取得した木材を使用した什器を初導入

ＦＳＣ認証とは、持続可能な森林活用・保全を
目的として誕生した、「適切な森林管理」を広める
ための国際的な制度です。当店では、青果売場
で使用する一部の什器にＦＳＣ認証の木材什器
を導入しています。

※ＦＳＣ：Ｆｏｒｅｓｔ Ｓｔｅｗａｒｄｓｈｉｐ Ｃｏｕｎｃｉｌ® （森林管理協議会）

ＮＰＯ法人フードバンク埼玉と連携し、地域社会の
課題解決や食品ロス削減に貢献する「フード
ドライブ」活動を実施いたします。当社オリジナル
の食品寄付ボックスを設置し、お客さまから
お預かりした食料品を、フードバンク団体を通じて、
支援が必要なご家庭などに寄付いたします。

■環境に配慮したノンフロンショーケースを導入

アイスクリームを販売する冷凍ケースに自然冷媒
を導入し、温室効果ガスの削減に取り組んで
います。

【地域の持続可能な発展に貢献するため、お客さまとともに募金、寄付活動などの
社会貢献活動を積極的に推進】

■「子ども食堂」応援募金

店内に「子ども食堂」応援募金箱を設置し、
お客さまとともに「子ども食堂」を応援しています。
募金箱にてお預かりしたお客さまからの善意と
当社からの拠出を、毎月当社が出店する地域の
「子ども食堂」へお届けしています。

■盲導犬育成募金

盲導犬育成事業を支援するため、店内に募金箱
を設置しています。お客さまからお預かりした
募金は「公益財団法人日本盲導犬協会」へ
お届けしています。当店は、盲導犬ユーザーの
方々を含め、ご来店されるすべてのお客さまに
気持ちよくお買い物をしていただける店づくりを
目指しています。
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商圏概要

「川口樹モールプラザ」内にオープンする当店は、川口市の南側に位置し、JR京浜東北線「川口駅」東口より東側
約２７０ｍにあります。店舗前を「川口銀座通り商店街」が南北に走り、東側に「県道３３２号線」が南北に走って
います。また、南側には「県道８９号線（本町大通り）」が南東に向かって走っています。

＜商圏特性：５００ｍ＞
人口：２２,２５５人、世帯数：１１,８９２世帯
世帯伸長率：１０２.６％（２３/２２年対比）、世帯当り平均人員：１.８７人
世帯人員比率：川口市と比較して、単身世帯が３９.０％、２人世帯が２９.７％とそれぞれ４.７％、２.８％高く、

３人以上世帯が３１.３％と７.４％低い地域となっています。
年齢別人口構成比：川口市と比較して、２５歳～６４歳が６２.５％と７.７％高く、２４歳以下が１９.８％と２.８％、

６５歳以上が１７.７％と４.９％低い地域となっています。

ＪＲ京浜東北線「川口駅」東口から徒歩４分

地 域 東京都 埼玉県 千葉県 神奈川県 茨城県 栃木県 合 計

店舗数 １５０ ５５ ５０ ４９ １ １ ３０６

■お問い合わせ先 経営管理部（広報） 都築・秋本・古澤 （電話 ０３－３５９０－００１６）

以上

■当社の地域別店舗数状況（２０２３年５月２４日予定）

※広域図
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≪ありたい姿≫
ブランドメッセージである「しあわせいかつ。」をもとに、
お客さま、従業員、そして地域の暮らしを支える「いちばん近い存在」に
なりたいという想いが込められています。

マルエツは、２０２３年度から２０２５年度までの中期経営計画において
将来、わたしたちが目指す姿を≪ありたい姿≫として明文化し、活動指針としています。


