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NEWS RELEASE 
  

 

202５年２月２６日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マルエツが自信をもっておすすめする 
「デリカ商品」と「ベーカリー商品」発売のお知らせ 

マルエツは、お客さまの健康で豊かな食生活に貢献するため、お客さまに自信をもって 
おすすめできる、魅力ある美味しい商品の開発に努めています。 
毎月、当社ならではの新商品やリニューアル商品を発売し、豊富な品揃えの中からお客さまに

楽しく選んでいただける売場の実現を目指しています。そこで２月２７日（木）より順次、発売開始
するデリカ、ベーカリー商品をご案内いたします。 

※店舗により取り扱いが無い場合がございます 

生
なま

醤油仕立て！醤油香る鶏旨唐揚げ 

【価格】１００ｇあたり（本体）20８円、（税込）２２４円 
【販売開始日】２月２７日（木）～ 
【販売店舗】マルエツ、マルエツ プチ、リンコスの全店舗  

＜商品特長＞ 

生醤油を使用することで、醤油の香りと味の深みをより感じられる一品に仕上げました。薄衣

のサクサク感と、ジューシーな鶏肉の旨味も楽しめる、ご飯によく合う唐揚げです。 

※写真はイメージです 

 

 

 

 

 

担当者のこだわり 

５０種類以上の醤油を味見し、その中から３つを厳選。その後、それぞれの醤油の配合比率

についても試行錯誤を重ねました。特に、生醤油の配合を増やすことで、味が「しょっぱく」な

り過ぎず、それでいて醤油の香ばしい風味をより感じられる味わいに調整しました。さらに、

自社製の出汁「道南産の真昆布」を使用し、雑味の無い深い味わいも追求しています。生醤油

の香りと旨味で、白いご飯をかきこみたくなる、マルエツ特製の唐揚げです。 
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厚切り鮭弁当 

【価格】（本体）６９８円、（税込）７５３円 
【販売開始日】２月２７日（木）～ 
【販売店舗】マルエツ、マルエツ プチ、リンコスの全店舗  

＜商品特長＞ 

大ぶりの鮭を使った自慢のお弁当です。鮭は独自の塩水加工をすることで、程良い塩味でご

飯が進みます。副菜はマルエツこだわりの出汁が効いた手焼き玉子焼きと、茄子の煮浸し、箸休

めとしてゆず大根でサッパリと、最後まで美味しくお召し上がりいただけます。 

※写真はイメージです 

サーモンづくし 

※写真はイメージです 

【価格】 （本体）６９８円、（税込）７５３円 
【販売開始日】２月２７日（木）～ 
【販売店舗】マルエツ、マルエツ プチ、リンコスの全店舗  

＜商品特長＞ 

ノルウェー産養殖アトランティックサーモンを使用。背トロスライス・背節スライス・大トロ（ハラ

ス）・焼きハラミ（皮目炙り）・炙りサーモンの５種類の味が楽しめる商品です。サーモンの巻物ま

で入って、サーモン好きにはたまらない、食べ応え抜群の盛り合わせです。 
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■マルエツオリジナルのお肉の惣菜ブランド『おつまMEAT
ミ ー ト

』からも新商品が発売予定 

※写真はイメージです 

豚タン味噌煮込み(信州みそ) 

 

＜商品特長＞ 

ご家庭では調理しにくい豚タンを丁寧に下処理し、じっくり柔らかく煮込みました。２年以上 

天然醸造したコクのある、信州味噌を使用しております。 

ごはんにもおつまみにも合う一品に仕上げました。 

【内容量】１６０ｇ 
【価格】（本体）３９８円、（税込）４２９円 
【販売開始日】３月１２日（水）～ 
【販売店舗】マルエツ、マルエツ プチ、リンコスの全店舗  

■『おつまMEAT
ミ ー ト

』とは？ 

 「おつまみ」と、お肉を意味する「MEAT
ミ ー ト

」の２つの言葉を組み合わせました。 

お酒にピッタリな味付けの「おつまみ」に加え、夕飯やお弁当の「おかず」にもなる 

当社オリジナル商品です。精肉コーナーまたは惣菜コーナーにて販売しております。 

※写真はイメージです ＜商品特長＞ 

  生地に湯種とヨーグルト種を配合。ふんわりでもっちりな食感と、優しい甘さを味わえるパン

に仕上げました。くるみの使用量についても試行を重ね、生地とくるみが程よいバランスになる 

配合で練り込んでいます。 

【価格】３個入り（本体）23８円、（税込）２５７円 
【販売開始日】３月１４日（金）～ 
【販売店舗】「焼きたてパン工房」併設の１２９店舗（※）のみ販売いたします。 
（※）春日駅前店は除く 
（※）販売店舗一覧はこちらからご確認いただけます  

【ベーカリー】もっちりくるみロール 

https://www.maruetsu.co.jp/wp-content/uploads/2024/05/yktenpo.pdf
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●マルエツのおすすめデリカは 

 ホームページ「マルエツのおすすめ商品」から 

 ご覧いただけます。 

 

 

●マルエツのデリカ売場では、 

新商品やリニューアル商品、おすすめ商品を 

以下のラベルでお知らせしています。 

   

新商品 リニューアル商品 店長のメチャ推し！ 

以上 

 【お問い合わせ先】 経営管理部（広報） 江嵜・都築 （電話 ０３－３５９０－００１６） 

■マルエツの海鮮おつまみシリーズ「お魚屋さんのおつまみ」からも新商品が発売予定 

たこいかキムチ 

 

※写真はイメージです 
＜商品特長＞ 

たこといかを同時に味わえる欲張りな一品。カクテキのほど良い酸味とピリ辛な味付けで 

お酒やご飯がすすみます。 

【価格】（本体）２９８円、（税込）３２１円 
【販売開始日】３月６日（木）～  
【販売店舗】マルエツ、マルエツ プチ、リンコスの全店舗  
※販売開始日が前後する場合がございます 
 ■「お魚屋さんのおつまみ」とは？ 

 「お魚屋さんのおつまみ」は、マルエツが自信を持っておすすめする海鮮おつまみシリーズです。食

のトレンドや、旬の食材を積極的に取り入れた商品開発を行っており、専門店の味をご家庭で 

お楽しみいただけます。鮮魚コーナーまたは、惣菜コーナーにて販売しております。ぜひ店舗の売場

でお確かめのうえ、ご利用ください。 

https://www.maruetsu.co.jp/osusume/delica/
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≪ありたい姿≫ 

ブランドメッセージである「しあわせいかつ。」をもとに、 

お客さま、従業員、そして地域の暮らしを支える「いちばん近い存在」に 

なりたいという想いが込められています。 

 

マルエツは、将来、わたしたちが目指す姿を≪ありたい姿≫として明文化し、活動指針としています。 


